
 

NEW YEAR’S EVE PROGRAM 
ACCOMMODATION | GALA EVENING | BRUNCH 
 
 
FROM 370€ PER PERSON IN DOUBLE ROOM 
 
Monchique Resort & Spa 
. Accommodation in double room with buffet breakfast 
. Welcome cocktail  
. Gala evening Buffet 
. Toast with sparkling wine  
. Live music  
. Supper - Buffet  
. New year brunch 1st January 
. Late check out 2pm (subject to availability)  
. Free Parking (subject to availability) 

 
STAY 

Room Type 2 Nights 

Patio Balcony Suite 370€ 

Patio Terrace Suite 390€ 

Panoramic Balcony Suite 410€ 

Panoramic Terrace Suite 430€ 

Monchique Suite 520€ 

VAT and all taxes already included 
Price per person in double room 

 
NOTES 
. Room layout with seating at tables of 4 people (larger groups can be accommodated 
  upon request); 
. 50% deposit is required as a guarantee upon confirmation; 
. In case of dietary restrictions/intolerances, the Hotel must be informed 72 hours advance; 
. Beverages selection by Monchique Resort & Spa; 
. Maximum capacity of 3 adults and 1 child or 2 adults and 2 children (3rd adult and child 
  on a sofa bed) per suite; 
. Children from 3 to 12 years receive 50% discount on the meal package price, New Year's       
   Eve Dinner and Brunch. Accommodation is free of charge. 
. 3rd person, adult, get 15% discount on the price per person (package); 
. Extra nights - please contact the reservations department. 
 
Contacts:  
T. Bookings: +351 282240130  
T. General: +351 282240100  
Email: reservations@monchiqueresort.com | Website: www.monchiqueresort.com 
 
Booking Period and Stay:  
Bookings until 31 December 2024;  
Stay from 29 December to 3 January 2025; 
 
Cancellation Policy:  
Cancellation free of charge up to 10 days before arrival;  
Cancellation non-refundable after 10 days before arrival or no-show; 
 

 

 

https://www.monchiqueresort.com/


BEBIDA DE BOAS VINDAS

Sortido de canapés, pataniscas de lavagante, crepes com 

molho agridoce e variedade de frituras.

Espumante Bruto, água minerais com e sem gás, sumo de 

laranja natural.

JANTAR

Entradas

Camarão de Moçambique cozido, espelho de lagosta, 

sapateira recheada, mexilhão com vinagreta de pimentos, 

Amêijoas à Bulhão Pato.

Presunto na tábua a laminar, enchidos de Monchique ao 

natural e grelhados.

Quiches vegan e Lorraine, pastel de nata de bacalhau.

Bar de Bruschettas Desconstruídas

Cenoura algarvia, paté de atum, queijo feta, terrina de porco 

preto com pimenta verde e azeitonas marinadas recheadas 

com cavala.

Saladas Simples & Compostas

Alface romana, iceberg, rúcula, tomate, milho, pepino, 

beterraba às rodelas

Salada de farfalle com ananás e camarão, salada de passas 

e enchidos.

Cuscuz com legumes salteados, salada César com queijo 

crocante e salada de burrata fumada com azeite de trufa

Sopas

Creme de Legumes com Fio de Azeite 

Aveludado de perdiz com groselhas e hortelã

Pratos Principais

Polvo no forno ao vinho tinto.

Lombinhos de bacalhau com tâmaras e pancetta fumada.

Fraldinha de cordeiro recheada com enchidos e frutos secos.

Lombo de novilho dourado com creme de avelã.

Opções Vegan / Vegetarianas

Stir-fry de vegetais da nossa horta

Feijoada de Tofu e courgette.

Para os Mais Pequenos

Bifinhos com cogumelos.

Douradinhos de peixe.

Acompanhamentos

Migas, arroz Árabe, batatinhas novas no forno, puré de 

batata-doce, legumes ao vapor à Alentejana~.

Sobremesas

Doces conventuais e natalícios, frutas laminadas e sortido 

de queijos com compotas.
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REVEILLON 2025/2026

Jantar Buffet de Fim de Ano

REVEILLON 2025/2026

Jantar Buffet de Fim de Ano

Ceia

Preguinhos em bolo do caco, bifanas, 

churros e caldo verde.

Bebidas 

Vinho Branco, Tinto, e Rose Seleção  

Monchique Resort, cerveja de pressão, 

cidra, sumo de maçã, sumo de laranja, água  

mineral com e sem gás, café e chá. 

Digestivos: licor Beirão, Baileys, Macieira, 

Whiskey Scotch, vinho do Porto Tawny, 

Moscatel, Limoncello, Amarguinha.

Bar Aberto – 00h00 – 02h00

Vinho Branco, Tinto, e Rose Seleção  

Monchique Resort, cerveja de pressão, 

cerveja preta, cerveja sem álcool, cidra, 

refrigerantes, sumo de maça, sumo de 

laranja, sumo de abacaxi,, água  mineral 

com e sem gás.

Espirituosos: Gin Bombay Original, Vodka 

Eristoff, Tequila Camino Real, Whiskey 

William Lawsons, Rum Shipmaster, 

Cachaça 51.Digestivos: Licor Beirão, 

Amarguinha, Baileys, Macieira, Moscatel, 

Limoncello, vinho do Porto Tawny.

*Cocktails não incluídos.
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