
 

 

 

PROGRAMA DE REVEILLON 
ALOJAMENTO + NOITE DE GALA + BRUNCH 

 DESDE 370€   POR PESSOA EM QUARTO DUPLO 

 

Monchique Resort & Spa  
. Alojamento em quarto duplo 
. Pequeno-almoço buffet 
. Noite Gala: 
            . Cocktail de boas vindas 
            . Jantar de gala buffet 
            . Seleção de vinhos 
            . Brinde com espumante 
            . Música ao vivo 
            . Espetáculo de pirotecnia 
            . Open Bar – Mezzanine 
            . Ceia de Ano Novo 
. Brunch de ano novo (dia 1 de janeiro) 
. Late check out 14h (mediante disponibilidade) 
. Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade) 
 
 

ALOJAMENTO    
 

TIPOLOGIAS 2 NOITES 

Suite Patio Varanda 370€ 

Suite Patio Terraço 390€ 

Suite Panorâmica Varanda 410€ 

Suite Panorâmica Terraço 430€ 

Suite Monchique 520€ 
IVA e todas as taxas já incluídas 
Preços por pessoa em ocupação dupla 

 
 
NOTAS 
• Disposição da sala com lugares em mesas de 4 pessoas (mesas com    
   ocupação superior sob consulta); 
• Solicitado depósito de 50% como garantia na confirmação da reserva; 
• Em caso de restrição / intolerância alimentar o Hotel deverá ser informado  
   no ato da reserva; 
• Bebida seleção Monchique Resort & Spa; 
• Capacidade máxima de 3 adultos e 1 criança ou 2 adultos e 2 crianças (3  
   adulto e criança em sofá cama); 
• Criança dos 3 aos 12 anos aplica-se desconto de 50% sobre as refeições    
   incluídas no pacote, Jantar de Réveillon e Brunch. O alojamento é grátis. 
• 3ª pessoa, adulto, desconto de 15% sobre o preço por pessoa; 
• Noites extras - consultar o departamento de reservas; 
 
Reservas: 
• T. Reservas: +351 282240130 
• T. Geral: +351 282240100 
E: reservations@monchiqueresort.com | www.monchiqueresort.com  
 
Período de Reserva e Estadia: 
• Reservas até 30 dezembro de 2025; 
• Estadia de 26 dezembro a 6 de janeiro de 2025; 
 
Política de Cancelamento: 
• Cancelamento gratuito até 10 dias antes da data de chegada; 
• Cancelamentos efetuados a menos de 10 dias da chegada ou em caso de não 
comparência serão cobrados na totalidade (não reembolsável). 

 

 



BEBIDA DE BOAS VINDAS

Sortido de canapés, pataniscas de lavagante, crepes com 

molho agridoce e variedade de frituras.

Espumante Bruto, água minerais com e sem gás, sumo de 

laranja natural.

JANTAR

Entradas

Camarão de Moçambique cozido, espelho de lagosta, 

sapateira recheada, mexilhão com vinagreta de pimentos, 

Amêijoas à Bulhão Pato.

Presunto na tábua a laminar, enchidos de Monchique ao 

natural e grelhados.

Quiches vegan e Lorraine, pastel de nata de bacalhau.

Bar de Bruschettas Desconstruídas

Cenoura algarvia, paté de atum, queijo feta, terrina de porco 

preto com pimenta verde e azeitonas marinadas recheadas 

com cavala.

Saladas Simples & Compostas

Alface romana, iceberg, rúcula, tomate, milho, pepino, 

beterraba às rodelas

Salada de farfalle com ananás e camarão, salada de passas 

e enchidos.

Cuscuz com legumes salteados, salada César com queijo 

crocante e salada de burrata fumada com azeite de trufa

Sopas

Creme de Legumes com Fio de Azeite 

Aveludado de perdiz com groselhas e hortelã

Pratos Principais

Polvo no forno ao vinho tinto.

Lombinhos de bacalhau com tâmaras e pancetta fumada.

Fraldinha de cordeiro recheada com enchidos e frutos secos.

Lombo de novilho dourado com creme de avelã.

Opções Vegan / Vegetarianas

Stir-fry de vegetais da nossa horta

Feijoada de Tofu e courgette.

Para os Mais Pequenos

Bifinhos com cogumelos.

Douradinhos de peixe.

Acompanhamentos

Migas, arroz Árabe, batatinhas novas no forno, puré de 

batata-doce, legumes ao vapor à Alentejana~.

Sobremesas

Doces conventuais e natalícios, frutas laminadas e sortido 

de queijos com compotas.
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REVEILLON 2025/2026

Jantar Buffet de Fim de Ano

REVEILLON 2025/2026

Jantar Buffet de Fim de Ano

Ceia

Preguinhos em bolo do caco, bifanas, 

churros e caldo verde.

Bebidas 

Vinho Branco, Tinto, e Rose Seleção  

Monchique Resort, cerveja de pressão, 

cidra, sumo de maçã, sumo de laranja, água  

mineral com e sem gás, café e chá. 

Digestivos: licor Beirão, Baileys, Macieira, 

Whiskey Scotch, vinho do Porto Tawny, 

Moscatel, Limoncello, Amarguinha.

Bar Aberto – 00h00 – 02h00

Vinho Branco, Tinto, e Rose Seleção  

Monchique Resort, cerveja de pressão, 

cerveja preta, cerveja sem álcool, cidra, 

refrigerantes, sumo de maça, sumo de 

laranja, sumo de abacaxi,, água  mineral 

com e sem gás.

Espirituosos: Gin Bombay Original, Vodka 

Eristoff, Tequila Camino Real, Whiskey 

William Lawsons, Rum Shipmaster, 

Cachaça 51.Digestivos: Licor Beirão, 

Amarguinha, Baileys, Macieira, Moscatel, 

Limoncello, vinho do Porto Tawny.

*Cocktails não incluídos.
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